Estado do Rio Grande do Sul
MUNICIPIO DE PELOTAS
PODER EXECUTIVO

DECRETO N° 9.460, DE 28 DE ABRIL DE 2017.

REGULAMENTA A LEI MUNICIPAL N° 6.643 DE 19
DE OUTUBRO DE 2018, QUE DISPOE SOBRE A
INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DE ORIGEM
ANIMAL E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

PAULA MASCARENHAS, Prefeita Municipal de Pelotas, no uso de suas atribuicbes que
lhe confere a Lei Organica do Municipio, regulamentando a Lei Municipal N° 6.643, de 19
de outubro de 2018,

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1°. O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o Municipio de
Pelotas, a inspecéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 2° O Servico de Inspecdo Municipal (SIM) de competéncia da Prefeitura Municipal de
Pelotas, nos termos da Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989 e Lei Municipal
N° 6.643, de 19 de outubro de 2018, é vinculado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural (SDR).

§ 1°. A inspecao e fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal ser&
exercida em todo o territério do Municipio de Pelotas, em relacdo as condi¢des higiénico-
sanitarias a serem preenchidas pelos matadouros, agroindustrias e entrepostos, que se
dediguem ao abate, industrializacdo e comércio de carnes e demais produtos de origem
animal, mas nao restrito a este se sob regime de equivaléncia com o Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte - SUSAF-RS
ou com o Sistema Brasileiro de Inspecédo de Produtos de Origem Animal - SISBI-POA, este
integrante do Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade Agropecuaria - SUASA.

§ 2°. A inspecéo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial
e sanitario, a inspecdo "ante-mortem" e "post-mortem" dos animais, 0 recebimento,
manipulacdo, transformacdo, elaboragcdo, preparo, conservacdo, acondicionamento,
embalagem, depdsito e rotulagem de quaisquer produtos e subprodutos destinados a
alimentag&do humana.



Art. 3°. Ficara a cargo do responsavel do SIM, fazer cumprir estas normas e outras que
virdo a ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais, que digam respeito a
inspecao industrial e sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o art. 2° deste decreto.

§ 1°. Para execucao de suas atividades, a equipe técnica e o responsavel do SIM tém
autorizacao para conduzir veiculo oficial.

§ 2°. Além deste Decreto, outros regulamentos que virdo por forga deste artigo deveréo
abranger as seguintes areas:

I.  Ainspecao “ante-mortem” e “post-mortem” dos animais destinados ao abate;

II. A inspecdo e reinspecdo de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de
origem animal, durante as diferentes fases da industrializa¢éo;

IIl.  As analises laboratoriais;

IV. A carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a identificacdo e demais
dizeres a serem impressos nas embalagens destes e outros produtos de origem
animal;

V. Fiscalizacdo e execuc¢ao de autos de infracéo; e

VI. Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior eficiéncia da
inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 4°. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize
produtos de origem animal, obrigatoriamente 0 mesmo devera possuir registro junto ao SIM
com aprovacdo de seus projetos e produtos, podendo este servigco fazer parceria com
outros setores do municipio.

Art. 5°. A inspecao industrial e sanitaria realizada pelo SIM devera ser instalada de forma
permanente ou periédica, de acordo com a classificacdo do estabelecimento.

§ 1°. A inspecgdo permanente sera instalada obrigatoriamente em estabelecimentos que
realizem operacdes que envolvam o abate das diferentes espécies animais.

§ 2°. O Servico de Inspecédo determinara o horario de funcionamento dos estabelecimentos
em que sua presenca seja obrigatoria, podendo, para tanto, ser celebrado convénio entre a
Prefeitura Municipal e o empreendedor com a finalidade deste subsidiar horas extras e
auxiliares, conforme normatizacéo especifica.

§ 3°. Para agroindustrias e entrepostos a frequéncia de inspecao periddica devera ser no
minimo quinzenal durante o periodo de atividade do estabelecimento, podendo esta
frequéncia ser diminuida apenas através de normatizacao para avaliacdo do grau de risco
oferecido pelo produto e/ou estabelecimento ao consumidor e com parecer conclusivo e
favoravel do Coordenador do SIM. O estabelecimento devera fornecer ao SIM o
cronograma de atividades de sua agroindustria e/ou entreposto.



Art. 6°. Os produtos de origem animal e seus derivados deverdo atender aos padrdes da
legislacao vigente, bem como, ao Cédigo de Defesa do Consumidor.

§ 1°. Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob a Inspe¢éo Municipal, obrigados a:

VI.

VII.

VIII.

XI.

Observar, fazer observar e atender todas as exigéncias contidas no presente
Regulamento, suas alteracdes e legislagbes complementares;

Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado julgado
indispenséavel aos trabalhos de inspecéo, inclusive acondicionamento e autenticidade
de amostras para exames de laboratorio;

Fornecer até o décimo dia util de cada més, subsequente ao vencido, os dados
estatisticos de interesse na avaliagdo da producdo, industrializacdo, transporte e
comércio de produtos de origem animal, bem como realizar o recolhimento da taxa
de inspecéo sanitéria, junto a reparticao arrecadadora;

Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo sobre a realizagédo de quaisquer
trabalhos fora dos periodos padronizados de funcionamento do estabelecimento e
fornecidos juntamente com o fluxograma de atividades nos estabelecimentos
registrados no SIM, mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel
conclusao;

Avisar, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, da chegada de
animais para abate ou barcos de pescado e fornecer todos os dados que sejam
solicitados pelo Servico de Inspecéao;

Quando o estabelecimento funcione em regime de inspecdo permanente e afastado
do perimetro urbano deve fornecer gratuitamente habitacdo adequada aos servidores
ou conducao, a juizo do SIM;

Fornecer gratuitamente alimentagdo ao pessoal da Inspe¢édo, quando os horarios
para as refeicbes ndo permitam que os servidores as facam em suas residéncias, a
juizo do Coordenador do SIM junto ao estabelecimento;

Fornecer material proprio e utensilios para guarda, conservagdo e transporte de
matérias-primas, produtos normais e pecas patolégicas, que devem ser remetidos as
dependéncias do SIM;

Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado ao
SIM, quando necessério, para seu uso exclusivo;

Fornecer material proprio, utensilios e substancias adequadas para os trabalhos de
coleta e transporte de amostras para laboratorio, bem como para limpeza;
desinfeccéo e esterilizagdo de instrumentos, aparelhos ou instalagdes;

Manter locais apropriados, a juizo do Coordenador do SIM para recebimento e
guarda de matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecdo
municipal, estadual ou federal, ou de retorno de centros de consumo, para serem



reinspecionados bem como para sequestro de carcacas ou partes de carcaca,
matérias-primas e produtos suspeitos;

XIl. Fornecer substéncias apropriadas para desnaturacdo de produtos condenados,
guando néo haja instala¢tes para sua transformacédo imediata,;

Xlll. Fornecer instalagfes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo do SIM, para analise
de materiais ou produtos no laboratério do estabelecimento;

XIV.Manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias-primas,
especificando procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos
mesmos;

XV. Manter pessoal habilitado na dire¢do dos trabalhos técnicos do estabelecimento; e

XVI. Recolher as taxas de inspec¢do sanitaria, previstas na legislacdo vigente, conforme
publicacdo do diario popular através de bases de cobranca do servico de inspecao
do estado do Rio Grande do Sul.

§ 2°. O pessoal fornecido pelos estabelecimentos fica sob as ordens diretas do SIM.

§ 3°. O material fornecido pelas empresas constitui patriménio das mesmas, porém, fica a
disposicéo e sob a responsabilidade do SIM.

§ 4°. Cancelado o registro, o material pertencente ao SIM, inclusive de natureza cientifica, o
arquivo, os carimbos oficiais de Inspec¢éo, serdo recolhidos, bem como seréo inutilizado os
rétulos remanescentes.

8 5°. Os proprietarios de estabelecimentos registrados sao obrigados a manter registros de
matérias-primas recebidas de outros pontos para serem utilizadas, no todo ou em parte, na
fabricac&o de produtos de origem animal.

CAPITULO Il
DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 7°. A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange:
I.  Os de carnes e derivados:
a. Abatedouro frigorifico; e
b. Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.
II. Os de leite e derivados:
a. Granja leiteira;

b. Posto de refrigeracao;



c. Usina de beneficiamento;
d. Fabrica de laticinios; e
e. Queijaria.
lll. Os de pescado e derivados:
a. Barco-fabrica;
b. Abatedouro frigorifico de pescado;
c. Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e
d. Estacdo depuradora de moluscos bivalves.
IV. Os de ovos e derivados:
a. Granja avicola; e
b. Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.
V. Os de mel e cera de abelhas e seus derivados:
a.Unidade de extragdo e beneficiamento de produtos de abelhas; e
b. Entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.
VI. Estabelecimentos de armazenagem:
a. Entreposto de produtos de origem animal; e
b. Casa atacadista.
VII. Produtos ndo comestiveis:
a. Unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.
§ 1°. O aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis podera ser realizado por terceiros,

desde que autorizado previamente pelo SIM.

§ 2°. Agroindustrias familiares de pequeno porte sdo os estabelecimentos agroindustriais
com pequena escala de producéo dirigidos diretamente por agricultor(es) familiar(es) com
meios de producdo préprios ou mediante contrato de parceria, cuja producdo abranja
desde o preparo da matéria-prima até o acabamento do produto, seja realizada com o
trabalho predominantemente artesanal e que agregue aos produtos caracteristicas
peculiares, por processos de transformacao diferenciados que lhes confiram identidade,
relacionados a aspectos geograficos e histérico-culturais locais ou regionais, sendo
necessario o enquadramento familiar nas normas do Programa Nacional de Fortalecimento



da Agricultura Familiar — PRONAF ou outro programa que vier a substitui-lo, recebendo
estes estabelecimentos, a juizo do SIM, tratamento diferenciado.

§ 3°. A simples designacao “estabelecimento” abrange todos os tipos e modalidades de
estabelecimentos previstos na classificacdo do presente Regulamento. A descricdo de sua
atividade cabe a normas e regras federais:

V1.

Abatedouro frigorifico: o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores
de carne, a recepcdo, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalacdes
de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagéo, a industrializacéo,
0 acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos
comestiveis e ndo comestiveis;

Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: o estabelecimento
destinado a recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar
industrializacdo de produtos comestiveis e 0 recebimento, a manipulacdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de
produtos ndo comestiveis;

Granja leiteira: o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar
derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgéo, envolvendo as etapas
de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacao,
ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

Posto de refrigeracdo: o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e
as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selecdo, a
recepcdo, a mensuracdo de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeracdo, ao
acondicionamento e a expedi¢éo de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria

do leite até sua expedicéo;

Usina de beneficiamento de leite: o estabelecimento destinado a recepgéo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, a envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢éo de leite para o consumo humano direto, facultando-se a
transferéncia, a manipulacdo, a fabricagdo, a maturagéo, o fracionamento, a ralacao,
0 acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados
lacteos, sendo também permitida a expedicdo de leite fluido a granel de uso
industrial,

Fabrica de laticinios: o estabelecimento destinado a fabricacdo de derivados lacteos,
envolvendo as etapas de recepcdo de leite e derivados, de transferéncia, de
refrigeracdo, de beneficiamento, de manipulacdo, de fabricacdo, de maturacéo, de
fracionamento, de ralacdo, de acondicionamento, de rotulagem, de armazenagem e
de expedicao de derivados lacteos, sendo também permitida a expedicao de leite
fluido a granel de uso industrial e leite em po;



VIl

VIII.

XI.

XIl.

XIII.

XIV.

Queijaria: o estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricacdo
de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente
com leite de sua prépria producao, que envolva as etapas de fabricacdo, maturacéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que encaminhe o
produto a uma fébrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso nao realize o
processamento completo do queijo;

Barco-fabrica: embarcacdo de pesca destinada a captura ou a recepcao, a lavagem,
a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo
de pescado e produtos de pescado, dotada de instalacdes de frio industrial, podendo
realizar a industrializacdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulacéo,
a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo
de produtos ndo comestiveis;

Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de Pescado: estabelecimento
destinado ao abate, a recepgdo, a lavagem do pescado recebido da producéo
primaria, & manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua
industrializacdo e o recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos ndo

comestiveis;

Estac@o Depuradora de Moluscos Bivalves: estabelecimento destinado a recepgéo, a
depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de
moluscos bivalves;

Granja avicola: o estabelecimento destinado a producdo, a ovoscopia, a
classificagcdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedicao de
ovos oriundos, exclusivamente, de producdo propria destinada a comercializagéo
direta. Sendo permitida a comercializacdo de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados;

Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: o estabelecimento destinado a
producdo, a recepcdo, a ovoscopia, a classificacdo, a industrializagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos ou de seus

derivados;

Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos apicolas: o estabelecimento
destinado ao recebimento de matérias-primas de produtores rurais, a extracédo, ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedi¢cdo dos produtos de
abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento;

Entreposto de beneficiamento de produtos apicolas e derivados: o estabelecimento
destinado a recepcdo, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos e
matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extracdo de matérias-primas

recebidas de produtores rurais;



XV. Entreposto de produtos de origem animal: o estabelecimento destinado
exclusivamente a recep¢do, a armazenagem e a expedicado de produtos de origem
animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou nhdo de conservacao
pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para realizagéo de
reinspecao;

XV

.Casa atacadista: o estabelecimento registrado no 6rgao regulador da salude que
receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio
interestadual ou internacional prontos para comercializacdo, acondicionados e
rotulados, para efeito de reinspecao;

XVil.Unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis: o0 estabelecimento
destinado a recepcdo, a manipulacdo e ao processamento de matérias-primas e
residuos de animais destinados ao preparo exclusivo de produtos nao utilizados na
alimentacdo humana previstos neste Decreto ou em normas complementares.

§ 4°. A fabricagdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

8 5°. O processamento de peles para a obtencdo de matérias-primas na fabricacdo dos
produtos de que trata o caput sera realizado na unidade de beneficiamento de produtos nao
comestiveis de que trata o art. 24.

§ 6°. Nao se enquadram na classificacdo de entreposto de produtos de origem animal os
portos, 0s aeroportos, 0s postos de fronteira, as aduanas especiais, 0s recintos especiais
para despacho aduaneiro de exportacdo e os terminais de contéineres.

§ 7°. E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

§ 8°. Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagcbes para a
industrializacéo de ovos.

CAPITULO III
DA APROVACAO DO PROJETO, OBTENCAO DO REGISTRO,
ALTERACAO DE RAZAO SOCIAL E CANCELAMENTO DE REGISTRO

Art. 8°. Os estabelecimentos a que se refere o artigo 7° receberdo nimero de registro.

§ 1°. Estes numeros obedecerdo a seriacdo prépria e independente, uma para cada
registro, fornecidos pelo SIM.

§ 2°. O numero de registro constara obrigatoriamente, nos rétulos, certificados, carimbos de
inspecao dos produtos e demais documentos.



§ 3°. Por ocasido da concessao do numero de registro seré fornecido o respectivo Titulo de
Registro, no qual constara o nome da firma, localizagao do estabelecimento, classificacéo e
outros elementos julgados necessarios.

Art. 9°. Para o Registro de Estabelecimentos junto ao SIM se faz necessario cumprir uma
série de exigéncias higiénico sanitarias, para elaboracdo de um processo no qual constara
todas as etapas de aprovacdo do Estabelecimento, que devera ser encaminhado através
dos seguintes documentos:

VI.

VII.

VIII.

X.

XI.

XIlI.

XIII.

XIV.

XV.

Requerimento do industrial pretendente, dirigido ao Senhor Coordenador do SIM, no
gual solicita Andlise do Projeto, acompanhado do documento de viabilidade emitido
pela secretaria de mobilidade urbana, como na parte rural o termo de uso e
ocupacao do solo pela SDR;

Memorial descritivo com as atividades que serdo realizadas no empreendimento;
Plantas de situacgédo e localizagdo com escala minima de 1/1000;

Planta baixa com identificacdo e area das dependéncias com escala minima de
1/100;

Planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e utensilios com a respectiva
identificacdo com escala minima de 1/100;

Planta com cortes das salas de abate e/ou producdo e camaras de resfriamento de
carcacas com escala minima de 1/100;

Projeto hidrossanitario com escala minima de 1/100;
Projeto elétrico com escala minima de 1/100;

Termo de Responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e regulamentos do
Servigo de Inspegcdo, bem como compromisso na veracidade das informagdes
prestadas;

Licenciamento Ambiental vigente;
Documento de viabilidade espedido por 6rgdo competente;
Aprovacgéo de rétulo(s);

Laudo de Potabilidade da agua, de acordo com a Portaria do Ministério da Saude N°.
2914 de 12/12/2011 ou a que vier a substitui-la;

Copia do Certificado de Capacitagdo em Boas Praticas de Fabricacédo; e

Manual de Boas Praticas de Fabricacdo (a ser apresentado até o prazo de doze
meses a contar da data do registro definitivo).

8§ 1°. Podera, a critério do SIM, ser solicitado no momento do registro ou posteriormente
outras plantas do estabelecimento para analise em diferentes escalas;

9



§ 2°. O Manual de Boas Praticas de Fabricagdo deve conter inicialmente os seguintes
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP's):

I.  Agua de abastecimento;

Il.  Aguas residuais (para matadouro-frigorifico e leite e derivados);
. Controle de pragas;

IV. Procedimentos Padres de Higiene Operacional (PPHO);

V. Saude, Higiene e Treinamento dos colaboradores;

VI. Controle de temperaturas, calibracdo e afericdo de instrumentos;
VIl. Abate humanitario (para matadouro-frigorifico); e

VIll. Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos.

Art. 10°. O Registro Definitivo no SIM somente serd concedido aos estabelecimentos que
atendam as exigéncias higiénico sanitarias contidas neste decreto e demais atos
regulamentares.

Paragrafo unico. No caso de indicacdo pelo SIM do estabelecimento em algum dos
sistemas de equivaléncia dos servigcos de inspecao, tais como SUSAF-RS ou SISBI/POA, e
a empresa descumprir os condicionantes impostos, a mesma podera ser descredenciada
dos sistemas descritos sem necessidade de comunicagéo prévia, ndo sofrendo, entretanto,
descredenciamento do SIM, podendo pleitear retorno.

Art. 11°. A alteracdo da razdo social ou o cancelamento do Registro deverdo ser
encaminhados através de ato administrativo especifico, preenchidos e assinados pelo
proprietario do estabelecimento e encaminhados ao Senhor Coordenador do SIM. Os
processos de solicitacdo devem ser instruidos com os seguintes documentos:

I.  Requerimento ao Senhor Coordenador do SIM;
Il.  Contrato Social da nova firma, registrado na Junta Comercial; e

Ill. Faculta-se a utilizagdo da rotulagem da firma antecessora, desde que devidamente
autorizado pelo SIM, sob estrito controle e fiscalizacdo local.

Paragrafo unico. No caso de transferéncia de registro, por alteracdo contratual ou da razédo
social, paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados 0s processos de
aprovacdo de rotulos, tendo em vista o cancelamento automético da rotulagem da firma
antecessora.

CAPITULO IV
DA IMPLANTACAO

10



Art. 12°. Na avaliacdo dos projetos a construcao e implantacdo dos estabelecimentos deve
obedecer as exigéncias que estejam previstas na legislagdo municipal, desde que né&o
colidam com as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento,
em suas alteragbes ou com atos complementares regulamentadores.

Pardgrafo Unico. Agroindustrias familiares de pequeno porte poderdo estar localizadas
adjacentes a residéncia dos proprietarios, desde que a localizacdo seja aprovada
previamente pelo SIM.

Art. 13°. Dispor de abastecimento de &gua potavel para atender, suficientemente, as
necessidades de trabalho do estabelecimento e das dependéncias sanitérias.

§ 1°. A 4gua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade estabelecidos pela
Portaria n° 2.914 de 12 de dezembro de 2011 do Ministério da salude e em atengdo também
a Resolugdo 001 de 12 de novembro de 2015 da secretaria da Agricultura, Pecuéria e
Agronegocio do Estado do Rio Grande do Sul ou legisla¢des que vierem a substitui-la.

§ 2°. Podera ser aceito o uso de aguas de cisterna, desde que devidamente construida e
higienizada com a mesma frequéncia dos reservatoérios tradicionais, sempre atendendo aos
requisitos estabelecidos pela Portaria n° 2.914 de 12 de dezembro de 2011 do Ministério da
Saude e em atencao também a Resolucao 001 de 12 de novembro de 2015 da Secretaria
da Agricultura, Pecuéria e Agronegécio do Estado do Rio Grande do Sul ou legislacdes que
vierem a substitui-las.

8§ 3°. Devera ser feita a leitura e registro da concentracdo de cloro residual na agua
diariamente antes do inicio das atividades, mesmo quando o estabelecimento é suprido por
abastecimento publico.

§ 4°. Devera dispor de agua quente para usos diversos e suficientes as necessidades do
estabelecimento, inclusive vapor no que couber.

§ 5°. A critério do SIM poderédo ser solicitadas analises complementares as estabelecidas
nas referidas legislacdes.

Art. 14°. As instalagBes devem atender ao Programa de Boas Praticas de Fabricagéo, para
estabelecimentos fabricantes de produtos de origem animal, bem como a Norma Técnica
especifica para a finalidade do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Em caso de auséncia de normatizacdo municipal, serdo adotadas as
Normas Técnicas do Servico de Inspecéo Estadual.

CAPITULO V
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 15°. Os estabelecimentos que produzam, industrializem ou manipulem produtos de
origem animal no Municipio de Pelotas, estardo sujeitos as seguintes condicoes:

§ 1°. O abate e a industrializacdo de produtos de origem animal sé poderao ser realizados
no Municipio, em estabelecimentos registrados.
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§ 2°. Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e
fiscais pertinentes para identificacéo e procedéncia.

§ 3°. A manipulagdo, durante os procedimentos de abate e industrializacdo, devera
observar os requisitos do Programa de Boas Préticas de Fabricagao.

§ 4°, Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, bem como leite in natura
para beneficiamento em fabrica de laticinios ou entreposto, deverdo ser providos de meios
para producdo e/ou manutencdo de frio, observando-se as demais exigéncias
regulamentares e a devida licenca para transito do 6rgdo competente.

Art. 16°. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em inddstria e/ou no
comércio do Municipio de Pelotas, deverdo proceder de estabelecimento sob inspecao
sanitaria, de 6rgdo federal, estadual, municipal, estadual equivalente ou municipal
equivalente, devidamente identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitarios e fiscais
pertinentes.

§ 1°. As matérias primas deverdo ser recebidas pelo estabelecimento beneficiador a
temperatura prevista em legislacao especifica.

§ 2°. A matéria prima que for processada no estabelecimento necessitara de ambiente
adequado e aprovado pelo SIM, conforme Norma Técnica especifica.

§ 3°. As matérias-primas dos estabelecimentos que estiverem indicados para os sistemas
do SUSAF-RS ou SISBI-POA obrigatoriamente deverdo ser oriundas do mesmo nivel
hierarquico ou maior da equivaléncia estabelecida, ou seja, estadual (SIE) ou federal (SIF),
respectivamente.

CAPITULO VI
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 17°. Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a inspecao veterinaria "ante-
mortem" e "post-mortem" e abatidos mediante processo humanitario, seguindo o
preconizado pela Instrucdo Normativa n° 3 de 17 de janeiro de 2000 do Ministério da
Agricultura Pecuéria e Abastecimento - MAPA, ou a que vier a substituir, obedecendo a
legislacao vigente para cada espécie.

Paragrafo unico. Os procedimentos para o abate obedecerdo a legislacdo estadual ou
federal existente até a data da publicagdo de normatizacéo propria.

CAPITULO VII
DAS CONDICOES DE HIGIENE
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Art. 18°. Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as etapas de
fabricacéo dos produtos de origem animal sdo realizadas de forma higiénica, a fim de obter
produtos inécuos que atendam aos padrbes de qualidade, que ndo apresentem risco a
saude, a seguranca e ao interesse econémico do consumidor e tenham assegurados a
rastreabilidade nas fases de recepcao, fabricacédo e expedicao.

Paragrafo unico. O proprietario do estabelecimento bem como seu respectivo responséavel
técnico responde, nos termos legais, por infragcdes ou danos causados a salde publica ou
aos interesses do consumidor.

Art. 19°. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos,
inclusive reservatorios de agua e fabrica, devem ser mantidos em condi¢fes de higiene,
antes, durante e ap0s a elaboragéo dos produtos.

§ 1°. Durante os procedimentos de higienizagédo e sanitizagdo, nenhuma matéria-prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacao de limpeza.

§ 2°. Os produtos utilizados na sanitizagdo deverdo ser previamente aprovados pelo 6rgéo
competente.

Art. 20°. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de
producdo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que
preservem a inocuidade dos produtos em conformidade com as Boas Praticas de
Fabricacgéo.

Art. 21°. A embalagem dos produtos de origem animal devera obedecer as condi¢cbes de
higiene necessarias a boa conservacdo do produto, sem colocar em risco a saude do
consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislacao pertinente.

Art. 22°. Camara frigorifica, antecamara e tunel de congelamento, quando houverem,
devem ser higienizados regularmente, respeitando suas particularidades, pelo emprego de
substancias previamente aprovadas pelo 6érgao competente.

Art. 23°. Em todos os estabelecimentos citados neste documento é obrigatéria a rigorosa
lavagem e sanitizacdo de vasilhames e utensilios, ndo sendo permitido reuso de
embalagens plasticas, tais como "pet's".

Art. 24°, Identificar os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a evitar qualquer
confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e 0s usados no transporte ou depoésito
de produtos ndo comestiveis, bem como carnes utilizadas na alimentagéo de animais, onde,
para tal, utilizar-se-4 as denominagdes "'comestiveis", "ndo comestiveis" e "condenados" ou
coloracdes diferenciadas desde que a padronizagdo seja previamente aprovada pelo SIM.

Art. 25°. Os matadouros e industrias controlados pelo SIM devem possuir controle de
pragas realizado por empresa habilitada e/ou conforme procedimentos e registros internos,
quando executado pela propria empresa, ser livres de gatos, cdes e outros animais.

13



Paragrafo Unico. A critério do SIM, agroindustrias familiares de pequeno porte poderéo
realizar o controle de pragas através de pessoal capacitado e habilitado com apresentacao
de certificado reconhecido pelo SIM

Art. 26°. Far-se-4, todas as vezes que o SIM julgar necessério, a substituicdo, manutencao
OU reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 27°. Lavar e desinfetar, todas as vezes que o SIM julgar necessario, quaisquer
instalacbes e equipamentos.

Art. 28°. Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de sedimentacdo de
residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 29°. Conservar ao abrigo de contaminacdo de qualquer natureza os produtos
comestiveis durante a sua obtencdo, embarque e transporte.

Art. 30°. Nao é permitida a guarda de material estranho nos depésitos de produtos, nas
salas de matanca e seus anexos e na expedicao.

Art. 31°. Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente
uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento. Fica o estabelecimento
encarregado de manter e disponibilizar ao SIM, registro atualizado dos visitantes.

CAPITULO VIII
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Art. 32°. Entende-se por "embalagem" o invélucro ou recipiente destinado a proteger,
acomodar e preservar produtos destinados a expedicdo, embarque, transporte e
armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1°. Entende-se por "embalagem primaria" o involucro que esta em contato com o produto,
devendo este ser de material devidamente aprovado pela autoridade competente.

§ 2°. Entende-se por "embalagem secundaria" o invélucro ou recipiente utilizado para
acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 33°. Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana s6 podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes aprovados pelo érgao de
fiscalizacdo competente.

Art. 34°. Recipientes anteriormente usados sO6 podem ser aproveitados, para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacdo animal.

Art. 35°. Os produtos elaborados serdo devidamente embalados, rotulados e carimbados
conforme as determinagdes do SIM.
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§ 1°. A aprovagéao de rétulo seguira ordem de preenchimento de formulério de registro de
rétulos de produtos de origem animal, de acordo com documento préprio elaborado pela
equipe técnica do SIM.

§ 2°. A rotulagem e carimbagem obedecera a legislagcédo estadual ou federal existente até a
data da publicagé&o de normatizacao propria.

Art. 36°. Para definicbes ndo constantes neste regulamento, a rotulagem dos produtos
provenientes da industrializacdo devera seguir o preconizado pela Instrugdo Normativa n°
22, de 24 de novembro de 2005 do Ministério da Agricultura e Resolu¢cées RDC n° 359 e
360 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou as que vierem as substituir.

Art. 37°. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer
tipo de massa, deverdo ter aprovagdo nos 6rgaos competentes.

Art. 38°. Qualquer derivado de produto de origem animal devera ter sua formulagédo e
rotulagem aprovadas previamente pelo SIM.

Paragrafo Unico. Somente podera haver alteracdo na composicdo de produto mediante
andlise e autorizacdo do SIM, através de todos os tramites listados anteriormente para
registro de produtos novos.

Art. 39°. As carcacgas, partes de carcagas e cortes armazenados, em transito ou entregues
ao comércio devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos serdo
fornecidos pelo SIM.

81°. O carimbo oficial do SIM sera de acordo com a Instru¢do Normativa que vira a ser
publicado apés este decreto.

§ 2°. As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentos de carimbo
direto no produto, desde que acondicionados por pecas, em embalagens individuais e
inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos para
0s rotulos.

CAPITULO IX
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA
DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 40°. A infraestrutura deve contemplar os requisitos relacionados com a infraestrutura
administrativa para obtencdo da equivaléncia do Servicos de Inspecdo aos sistemas de
equivaléncia pretendidos, SUSAF/RS ou SISBI-POA que exigindo as seguintes condicdes:

I.  Recursos humanos: médicos veterinarios concursados e auxiliares de inspecdo
capacitados, em numero compativel com as atividades de inspe¢do naqueles
estabelecimentos que fizerem parte do Sistema, lotados no Servi¢o de Inspecéo, que
ndo tenham conflitos de interesses e possuam poderes legais para realizar as
inspecoes e fiscaliza¢cdes com imparcialidade e independéncia;
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Il. Estrutura fisica: sala prépria, materiais de apoio administrativo, mobiliario,
equipamentos de informética e demais equipamentos necessarios que garantam
efetivo suporte tecnolégico e administrativo para as atividades de coordenacéo da
inspecao;

. Sistema de informacdo: banco de dados sobre o cadastro dos estabelecimentos,
rétulos e projetos aprovados, dados de producdo, dados nosogréaficos e nimero de
abate mantendo um sistema de informac&o continuamente alimentado e atualizado;
e

IV. Infraestrutura para desenvolvimento dos trabalhos: veiculos oficiais em namero e
condi¢bes adequadas, de modo que ao menos um veiculo encontre-se disponivel
sempre que o Servico de Inspecdo possua necessidade para o exercicio das
atividades de inspecao, fiscalizagdo e/ou supervisao.

§ 1°. Para o célculo do numero de funcionarios, médicos veterinarios, auxiliares de inspecéo
e administrativo, deverdo ser utilizados como critério o nUmero de estabelecimentos
registrados e a necessidade presencial da inspecao oficial nos estabelecimentos;

§ 2°. Sempre que possivel a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural deve facilitar a
seus técnicos a realizacdo de estagios e cursos, participacdo em Seminarios, Féruns e
Congressos relacionados com os objetivos deste Regulamento.

§ 3°. Quando a sala néo for de uso exclusivo do SIM, os arquivos e armarios deverao ser
dotados de sistema de tranca com chave e de uso exclusivo do SIM.

§ 4°, Os equipamentos de informatica deverdo ser considerados modernos e com acesso a
internet estando inclusos nos equipamentos minimos um computador, um monitor € uma
impressora com copiadora e scanner.

CAPITULO X
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 41°. Nos casos omissos de descumprimento do disposto no presente regulamento, em
atos complementares e/ou instrugbes que forem expedidas, serdo adotados o0s
procedimentos previstos na Lei Federal n.° 7.889/89, do dia 23 de novembro de 1989, ou a
gue vier a substituir.

Paragrafo Unico. Fica criada a ferramenta "Termo de Compromisso"”, a ser assinada pelo
estabelecimento, onde serdo estabelecidos os condicionantes e prazos para implementacao
das adequacg0es estabelecidas pelo SIM, bem como a responsabilidade e compromisso em
fazé-los.

Art. 42°. Sem prejuizo das sangbes de natureza civil ou penal cabiveis, as infragbes
sanitérias serdo punidas, alternativa ou cumulativamente com as penalidades de:

I.  Notificacdo/Adverténcia;
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Il.  Multa;

. Multa diaria;

IV. Apreensédo do produto;

V. Suspenséao de fabricacdo de produto;

VI. Interdicdo parcial ou total do estabelecimento;
VII. Suspensao das atividades; e

VIIl. Cancelamento do Registro do estabelecimento.

Paragrafo Unico. A multa ndo pode ser aplicada sem que previamente seja lavrado o auto
de infragéo, detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento
com a respectiva localizacdo e o responsavel.

Art. 43°. As penalidades por infracdo sanitaria serdo imputéveis ao proprietario do
estabelecimento ou pessoa responsavel pela infracéo.

§ 1°. Considera-se causa, a agdo ou omissdo sem a qual a infragdo néo teria ocorrido.

§ 2°. Exclui-se a imputacéo de penalidade a infracdo cometida decorrente de forga maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vierem a determinar a
avaria, deterioracdo ou alteracéo de produtos ou bens de interesse da saude publica, desde
gue estes ndo sejam levados a comercializacao.

§ 3°. Na auséncia do proprietario, 0 mesmo sera notificado na pessoa de seu preposto ou
funcionario, ou na pessoa que estiver respondendo pelo estabelecimento ou atividade no
ato.

Art. 44°. As infragBes sanitarias classificam-se em:
I.  Leves: em que forem verificadas alguma circunstancia atenuante;
Il.  Graves: em que forem verificadas alguma circunstancia agravante;

Il.  Gravissimas: em que forem verificadas a existéncia de duas ou mais circunstancias
agravantes.

Art. 45°. A pena de multa consiste no pagamento dos seguintes valores, que seréo fixados
na corrente moeda, ou seja, em reais e, serd reajustada anualmente por decreto do
Executivo Municipal conforme a média anual do indice Geral de Precos do Mercado (IGP-
M), tendo como valores de referéncia para o primeiro ano os constantes na tabela abaixo:

I. Infragdes leves: de R$ 500,00 a R$ 2.000,00;
Il. InfracBes graves: de R$ 2.001,00 a R$ 5.000,00; e
. Infracdes gravissimas: de R$ 5.001,00 a R$ 30.000,00.
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Paragrafo unico. Em caso de o infrator cometer a mesma infracdo o valor da multa podera
ser dobrado a cada reincidéncia.

Art. 46°. Para imposi¢ao da pena e sua graduacao, a autoridade sanitaria considerara:
I. A ocorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes;

Il. A gravidade dos fatos, tendo em vista suas consequéncias para a saude publica;
e

ll.  Os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.
Art. 47°. S&o consideradas circunstancias atenuantes:
I. A acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecuc¢éo do evento;

Il. A compreensdo equivocada da norma sanitaria, admitida como escusavel, quando
patente a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do ato;

ll. A iniciativa do infrator, espontaneamente e imediatamente apds o fato, em procurar
reparar ou diminuir as consequéncias do ato lesivo a salde publica; e

IV. Ser o infrator primario na transgressao da referida infracao.
Art. 48°. S&o consideradas circunstancias agravantes:
I.  Ser o infrator reincidente na mesma infracao;

. Ter o infrator cometido a infracdo para obter vantagem pecuniaria decorrente do
consumo, pelas pessoas, de produto ou servico elaborado em desacordo com a
disposicdo na legislacdo sanitaria;

. Ter o infrator sofrido coacdo, a que podia resistir, para a execucdo material da
infracéo;

Iv. Ter ainfracdo consequéncias danosa a saude publica;

V. Se, tendo conhecimento do ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de tomar as
providéncias cabiveis tendentes a evita-lo; e

vl. Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, adulteracéo, fraude, falsificacdo
ou ma-fe.

Paragrafo Unico. A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento na
penalidade maxima e caracterizagao da infragdo como gravissima.

Art. 49°. Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da
pena sera considerada em razao das que forem preponderantes.

Art. 50°. S&o consideradas infra¢cdes sanitarias:
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VI.

VII.

Construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento de abate ou industrializacdo de
produtos de origem animal sem estar autorizado pelo SIM ou outro 6rgéo
competente;

Prestar servicos fiscalizados pelo SIM sem estar devidamente autorizado pelo SIM
ou outro 6rgdo competente;

Produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou entregar
para consumo produto em desacordo com a legislacéo;

Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras
exigéncias sanitarias;

Descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes, visando a
aplicacdo da legislagéo pertinente;

Opor-se, dificultar ou impedir medidas e acfes sanitarias que visem a prevencao de
agravos a saude; e

Obstar, dificultar, desacatar, impedir ou embaragar a agdo da autoridade sanitéria
competente.

Art. 51°. Para efeito de apreensédo ou condenacgédo, além dos casos especificos previstos
neste regulamento, consideram-se improprios para o consumo, no todo ou em parte, 0s
produtos de origem animal que:

VI.

Art.

Se apresentem danificados por umidade ou fermentacdo, ran¢osos, mofados ou
bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboracao, preparo,
conservacéo ou acondicionamento;

Apresentarem-se com prazo de validade estipulado pelo fabricante expirado ou
vencido;

Forem adulterados, fraudados ou falsificados;
Contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;
Nao estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento; e

Contrariem o disposto em normas sanitarias vigentes.

52°. Além dos casos especificos previstos neste regulamento sdo consideradas

adulteragdes, fraudes ou falsificagdes como regra geral:

Adulteracdes - multa no valor de R$ 500,00 a R$ 2.000,00 quando:

a. Os produtos tenham sido elaborados em condicbes que contrariam as
especificacfes e determinacoes fixadas;

b. No preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;
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c. Tenham sido empregadas substéancias de qualidade, tipo e espécie diferentes da
composi¢ao normal do produto, sem a prévia autorizagdo da inspec¢édo sanitaria,;

d. Os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia autorizacdo e
ndo conste declaragdo nos roétulos; e

e. Inteng&o dolosa em mascarar a data de fabricacéo.
II.  Fraude — multa no valor de R$ 2.001,00 a R$ 5.000,00 quando:

a. Alteragdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais elementos normais do
produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pela
inspecao sanitéria;

b. As operacdes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com intencéo
deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados;

c. Supressdo de um ou mais elementos e substituicAo por outros visando o
aumento de peso, em detrimento de sua composi¢cao normal ou de valor nutritivo
intrinseco;

d. Conservacdo com substéncias diferentes das aprovadas e permitidas; e

e. Especificacao total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que né&o
seja contida na embalagem ou recipiente.

lll. Falsificacdes — multa no valor de R$ 5.001,00 a R$ 30.000,00 quando:

a. Os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou
exclusividade de outrem sem que seus legitimos proprietarios tenham dado
autorizacao;

b. Forem usadas denominacdes diferentes das previstas neste regulamento ou em
férmulas aprovadas;

c. Produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou
entregar para consumo produto em desacordo com a legislacéo vigente e/ou sem
o devido registro no SIM ou em 6rgdo competente.

Art. 53°. O auto de infracdo deve ser assinado pela autoridade que constatar a
irregularidade e/ou o Coordenador do SIM, pelo proprietario do estabelecimento ou
representante da firma, e, quando o Ultimo se negar a assinar, por as testemunhas.

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator ou seus representantes ndo estiverem presentes
Ou Se recusarem a assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera
feita declaracao a respeito no préprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infracao,
em carater de notificagdo ao proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, por
correspondéncia registrada através de aviso de recebimento.
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Art. 54°. A autoridade que lavrar 0 auto de infracdo deve extrai-lo em 3 (trés) vias; a
primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetida ao Coordenador do SIM e a terceira
ao arquivo do SIM.

Art. 55°. O infrator poder& protocolar defesa até 10 (dez) dias apds a lavratura do auto de
infragao.

§ 1°. A decisd@o do processo administrativo relativo a defesa prevista neste artigo cabera,
em primeira insténcia, ao Coordenador do SIM e, em segunda instancia, a uma comissao
especial nomeada pelo Secretario de D

esenvolvimento Rural, composta preferencialmente por servidores concursados com ao
menos um funcionario técnico lotado no SIM e presididas pelo préprio Secretério.

§ 2°. Em caso de impedimento do Coordenador do SIM em julgar a primeira instancia, como
nos casos em que este for o autuado, cabera defesa da decisdo de primeira instancia a
comissao prevista inciso § 1° e em ultima instancia ao Prefeito Municipal.

§ 3°. O infrator poderda protocolar recurso da decisdo da primeira instancia em até 10 (dez)
dias ap0s a ciéncia da decisdo administrativa.

Art. 56°. Ultimada a instrugdo do processo, uma vez esgotados 0S prazos para recursos
sem apresentacdo da defesa ou apreciados os recursos, a autoridade sanitaria proferira a
deciséo final baseada na deciséo administrativa, dando ciéncia ao infrator e o processo por
concluso, procedendo a seu arquivamento no SIM.

Art. 57°. A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a
tenham motivado, marcando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o
qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente
penalizado pelo mesmo motivo.

Art. 58°. As industrias, empresas e abatedouros terdo um prazo de 180 (cento e oitenta)
dias, prorrogaveis por igual periodo mediante solicitacdo por escrita aprovada pelo SIM ou a
critério do SIM, para se adequarem as normas previstas no presente Decreto e a legislacdo
Federal, Estadual e Municipal pertinente a matéria.

CAPITULO XI
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 59°. Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos
estabelecimentos registrados no Servico de Inspec¢do Municipal do cronograma de analises
fisico-quimicas e microbiolégicas da agua de abastecimento interno e produtos origem
animal, que serdo realizadas em laboratério aprovado pelo SIM, em conformidade com a
Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, a qual aprovou 0 Regulamento Técnico sobre as condi¢cdes Higiénico —
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
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Art. 60°. A periodicidade dos exames laboratoriais exigidos devera considerar o grau de
risco oferecido pelo consumo do produto a populagéo o qual sera avaliado tendo como base
0S seguintes critérios:

I. A quantidade de produto processado;

II. O resultado das andlises laboratoriais anteriores;

As condicbes fisicas higiénico-sanitarias do estabelecimento; e

IV. Os cuidados higiénico-sanitérios rotineiros do estabelecimento.

§ 1°. As colheitas oficiais devem ser realizadas pelo fiscal do SIM ou Coordenador do SIM,
na presenca deste, ou por servidor da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural
expressamente autorizado e treinado pelo SIM para tal fim, com o preenchimento da
requisicdo de analise onde deve constar, obrigatoriamente, o0 numero de registro do produto
e a amostra deve estar devidamente lacrada.

§ 2°. O cronograma da realizagdo das analises laboratoriais podera ser alterado, a critério
do Servico de Inspecdo Municipal, a qualquer momento, respeitando as periodicidades
minimas descritas neste artigo, podendo as Ultimas serem alteradas somente através de
analise do grau de risco a ser normatizada.

O cronograma de andlises da agua de abastecimento interno fica estabelecido o
minimo de: 01 (uma) andlise fisico-quimica anual e 04 (quatro) analises
microbiol6égicas anuais, sendo que para agroindustrias familiares de pequeno porte
fica estabelecida a realizacdo de 01 (uma) analise fisico-quimica anual e 02 (duas)
analises microbioldgicas anuais;

No cronograma de analises dos produtos de origem animal fica estabelecido, que
sera realizado, o minimo de 01 (uma) analise microbiolégica a cada trés meses ndo
importando o nimero de produtos registrados e respeitando o minimo de 01 (uma)
andlise de cada produto por ano. As analises fisico-quimicas de produtos prontos
serdo realizadas com periodicidade bianual ou sempre que o Servico de Inspecgéo
Municipal julgar necessario;

Para ovos serao realizadas 02 (duas) analises microbiolégicas por ano;

Para mel sera realizada 01 (uma) analise fisico-quimica por época produtiva,
respeitando a periodicidade minima de 01 (uma) por ano; e

As andlises fisico-quimicas e microbiolégicas da agua, carnes e produtos carneos,
pesca e produtos de pesca, leite e derivados devem contemplar as andlises
estabelecidas na Resolucdo n° 0001/2015 de 11 de novembro de 2015 da Secretaria
da Agricultura do Estado do Rio Grande do Sul ou outra normatizacdo que venha a
vigorar. Dentro desta relacdo deverdo ser definidas pelo Servico de Inspecdo as
informacdes que 0 mesmo julgar necessario.
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§ 3°. O SIM pode, a qualguer momento, solicitar analises microbiolégicas de qualquer
produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima néo previstas no cronograma
de analises;

§ 4°. A quantidade de produtos a serem coletados podera ser alterada conforme volume de
producao e analise de risco, por determinagéo do SIM;

§ 5°. O SIM pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de analises como, por
exemplo, andlises sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade, assim como também
analise da matéria-prima e do produto final, a critério do SIM;

Art. 61°. Considerando os padrBes legais, com o0 aparecimento de uma andlise ndo
conforme, a producdo do produto analisado ficard imediatamente suspensa, ou seja, O
estabelecimento ficar4 proibido de produzir e comercializar o produto analisado e, o
restante do lote serd inutilizado, devendo ainda o estabelecimento, obrigatoriamente,
realizar uma reviséo das Boas Praticas de Fabricac&o junto ao responsavel pelo controle de
gualidade devendo ao fim apresentar ao SIM um laudo assinado pelo Responsavel Técnico
do estabelecimento juntamente com a solicitagdo de producdao de um lote que tera
novamente amostra coletada e submetida a nova andlise em até 10 (dez) dias Uteis apés o
estabelecimento ter sido comunicado oficialmente do resultado da analise.

§ 1°. A quantidade a ser produzida e os dias da producdo serdo definidos em comum
acordo com o responsavel pelo estabelecimento e o Coordenador do SIM onde, cada lote
devera contemplar todo o processo de producao incluindo as etapas de higienizacao.

§ 2°. O restante do novo lote a ser analisado ficara apreendido no estabelecimento até a
liberagdo do mesmo mediante recebimento de resultado indicando conformidade com os
padrdes legais do laboratério.

Art. 62°. Em caso de nova nédo conformidade, o lote apreendido serd inutilizado, a produgéo
do referido produto continuard suspensa e o estabelecimento passara pelas mesmas
obrigaces descritas no Artigo anterior, acrescidas da solicitacdo de acompanhamento de
producdo pelo Servico de Inspecdo e posterior apreensdo de trés lotes do produto em
questdo, constituindo-se estas andlises no primeiro "teste para liberacao" ou “TL”.

Paragrafo unico. A producéo e a comercializagdo do produto ficardo autorizadas mediante
recebimento de resultado indicando conformidade com os padrées legais do laboratério nos
trés lotes analisados no TL.

Art. 63°. Com o aparecimento de algum lote ndo conforme no TL cumpre-se as sancoes
descritas no Artigo anterior adicionando-se a penalidade de multa por TL ndo conforme,
sendo que na terceira vez em que o0 produto ndo apresentar as trés analises do TL em
conformidade com os padrbes legais, ou seja, sendo apresentado pelo menos uma amostra
ndo conforme em cada um dos TL, o estabelecimento tera suas atividades suspensas,
ficando impossibilitado de realizar a producéo de qualquer produto.

8§ 1°. O retorno das atividades de producdo e fabricacdo do estabelecimento se dara
somente ap6s um TL em conformidade com os padrdes legais analisados, ou seja, com 0s
trés lotes em conformidade do produto que gerou a suspensao das atividades.
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§ 2°. Apds a suspensdo das atividades, cada TL ndo conforme tera a sua multa dobrada em
relacdo a anterior.

§ 3°. A ndo apresentagdo de laudos laboratoriais de analises microbiologicas e fisico-
quimicas consecutivas, de acordo com os padrfes vigentes, visando a liberacdo da
producdo dentro do prazo de 12 (doze) meses, gerara o cancelamento do registro do
produto junto ao SIM.

Art. 64°. Consideram-se como padrdes legais vigentes aqueles estabelecidos através da
Portaria n°® 2.914, de 12 de dezembro de 2011, do Ministério da Saude, Resolucdo RDC n°
12, de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade de Produtos, Instrugdo Normativa n° 34, de 28 de maio
de 2008, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Instrucdo Normativa n° 62
de 29 de dezembro de 2011 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
RIISPOA — Regulamento da Inspec¢éo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
— do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento — MAPA -, aprovado pelo
Decreto Federal n° 30.691, de 29 de marco de 1952, e outros que venham a ser publicados.

Art. 65°. O estabelecimento que deixar de apresentar uma andlise microbiolégica e/ou
fisico-quimica de produto pronto ou matéria-prima dentro dos prazos estabelecidos, sem
justificativa apresentada ao SIM dentro do més da coleta, serd autuado.

§ 1°. No caso de reincidéncia do ndo cumprimento do cronograma de analises de produto, o
estabelecimento ficara proibido de fabrica-lo pelo SIM em consonancia com o inciso V do
art. 56 da Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990.

§ 2°. No caso de nova reincidéncia de nao cumprimento do cronograma de analises, 0
estabelecimento teré suas atividades suspensas pelo SIM.

CAPITULO Xl
DISPOSICOES GERAIS

Art. 66°. Os arquivos do SIM s&o considerados confidenciais, necessitando de solicitacao
por escrito dirigida ao Coordenador do SIM para posterior autorizacdo para visualizacéo e
acesso. Nao sendo permitida a reproducéo total ou parcial de qualquer documento exceto
sob autorizagdo do Coordenador do SIM.

Paragrafo unico. Ficam isentos de solicitacdo por escrito os chefes do poder executivo e o
Secretério da pasta.

Art. 67°. Todo abate de animais para consumo ou industrializacdo de produtos de origem
animal realizado em estabelecimento ou local ndo registrado no SIF (Servico de Inspecéo
Federal), SIE (Servico de Inspecao Estadual) e SIM (Servico de Inspecdo Municipal), sera
considerado clandestino, sujeitando-se 0s seus responsaveis a apreensao e condenacédo
das carnes e/ou produtos, tanto quando estiverem em transito ou no comércio, notificacdo e,
em caso de reincidéncia, multa gravissima como estabelecido no Art. 45, ficando ainda
submetidos as demais penas da lei.
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Art. 68°. Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, a fabricacdo de produtos nao
padronizados s6 sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo
SIM.

Paragrafo unico. A aprovacdo de férmulas e processos de fabricacdo de quaisquer
produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em
vigor o presente Regulamento.

Art. 69°. Entende-se por padrao e por férmula, para fins deste Regulamento:

I.  Matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer outras substancias que entrem
na fabricacéo;

Il. Principios basicos ou composi¢édo centesimal; e
Ill. Tecnologia do produto.

Art. 70°. Para realizar os servigos de fiscalizagdo no nivel do comércio, o SIM participara
em conjunto com outros 6rgdos publicos, de acdes de fiscalizacdo em nivel de consumo.
Esta inspecdo exigirda a comprovacdo e a documentacdo da origem, bem como, as
condicdes de higiene das instalacdes, operacdes e equipamentos do estabelecimento.

Art. 71°. O estabelecimento respondera legal e juridicamente pelas consequéncias a saude
publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que se refere a observancia dos
padrdes higiénico sanitarios, fisico-quimicos e microbiolégicos, a adicdo indevida de
produtos quimicos e biologicos, ao uso improprio de praticas de recebimento, obtencéo e
depésito  de  matéria-prima e  ingredientes, elaboragdo, acondicionamento,
reacondicionamento, armazenagem, transporte e comercializacdo de produtos de origem

animal.

Art. 72°. Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantacdo e execucdo do
presente regulamento serdo resolvidos pelo Coordenador do SIM, ficando a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural autorizada a editar atos complementares que se
fizerem necessarios para o cumprimento deste regulamento, sendo considerados de
procedimento interno do Servico.

Art. 73°. Os estabelecimentos registrados no SIM deverdo informar mensalmente dados
estatisticos de producao até o término do més subsequente ao més informado.

Art. 74°. Toda a documentacdo oficial apresentada pelos responsaveis dos
estabelecimentos para registro do estabelecimento e/ou produtos devera ser entregue em
trés vias.

Art. 75°. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de dotacbes
or¢camentarias proprias.

Art. 76°. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposicoes
em contrario, em especial o Decreto Municipal n° 9.088, de 23 de marco de 2016, e Decreto
Municipal n°® 9.249, de 06 de outubro de 2016.
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GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE PELOTAS, aos vinte e oito dias do més de abril
de dois mil e dezessete.
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